
木樽蒸留器

伝統の技と
先端の技術を融合。

日本唯一の職人「津留安郎」氏作製の木樽蒸留器です

かめ壷 仕込み用には78本の信楽焼を採用しています

工場見学・商品に関するお問い合わせ

〒899-0208 鹿児島県出水市文化町358番地
TEL（代）0996-79-3671　https://www.izumi-syuzou.co.jp

○年中無休
○見学時間／10時～17時
○見学受付時間／10時～16時

貯蔵タンク 温度変化を極力抑えるため、室内に設置しています

麹室 厳重な温度管理のもと麹菌を繁殖させ、麹米をつくっています

貯酒用かめ壷 信楽焼のかめ壷で熟成させます

2023.9

※団体（10名以上）の場合は要予約。見学は予約優先です。
　運転手、20歳未満、妊娠中・授乳期の方は試飲できません。予めご了承ください。

［9時～17時］

［24時間受付］

25度

ワイン酵母と黄麹の組合わせが珍し
い薩摩酒。口当たりが甘く、フルー
ティーで華やかな香りを楽しめます。

BONHEURボヌール

安心・安全、品質にこだわり抜いた生産設備を採用。
その一方で、70年以上育んだ伝統の技を次世代へ継承するべく、
昔ながらの木樽蒸留器や信楽焼のかめ壷を取り入れています。



〈特製木箱入〉

木樽蒸留で丁寧につくられ、
木樽の香りとまろやかな味わいが特徴です。

赤鶴

「出水に舞姫」にゆっくりと熟成させた
古酒をブレンド。芋がほのかに香る、深
みのある味わいをお楽しみください。

極上 出水に舞姫
まろやかな口当たりでスッキリとした
爽快な味わい。15度なのでストレート
でお飲みいただけます。瓶のまま冷や
して、白ワイン感覚でどうぞ。

古酒ならではの奥深さと、滑らかな味わ
いをじっくりとお楽しみいただけます。

鶴之國
かめ壷で5年以上じっくりと熟成させ
た原酒。極上な旨味とまろやかさが特
徴です。

杜盃（もりさかずき）

材料と仕込みにこだわり、深みのある
円熟した味わいと、華やかな香りが楽
しめます。

泉之國

25度 37度

25度
25度
古酒

25度
古酒

37度
古酒

36度
古酒

かめ壷で3年以上熟成させた原酒。旨
味と香りが凝縮され、ロックでゆっくり
と楽しめる味わいです。

鶴之盃（つるのさかずき）

かめ壷で1年以上丁寧に寝かせた、香
り高い原酒。まろやかさの中にもキレ
がある、深い味わいです。

兵児盃（へこさかずき）

年間出荷本数 限定原酒3年もの使用

年間出荷本数 限定

原酒5年もの使用

木樽
蒸留

真鶴の里

本体価格 1,518円

15度

720㎖ 1,670円（税込）

本体価格 4,673円

本体価格 2,709円

1,800㎖

900㎖

5,140円（税込）

2,980円（税込）

本体価格 4,045円

本体価格 2,245円

1,800㎖

900㎖

4,450円（税込）

2,470円（税込）

本体価格 2,009円

本体価格 2,445円

720㎖
720㎖

2,210円（税込）

2,690円（税込）専用ギフト箱入

本体価格 1,764円

本体価格 2,200円

本体価格 3,900円720㎖ 4,290円（税込）
〈陶器瓶・特製木箱入〉

本体価格 5,436円720㎖ 5,980円（税込）
〈陶器瓶・特製木箱入〉

本体価格 7,636円8,400円（税込）
〈陶器瓶・特製木箱入〉

本体価格 10,700円11,770円（税込）720㎖ 720㎖720㎖
720㎖

1,940円（税込）

2,420円（税込）専用ギフト箱入

本体価格 4,718円1,800㎖ 5,190円（税込）専用ギフト箱入

女性に好まれる、すっきりとした味わ
い。芋焼酎初心者の方にも、芋焼酎好
きの方にも好まれる逸品です。

出水に舞姫 25度 25度

黒麹の深いうまみとさつま芋の芳醇な
香りで、焼酎好きを唸らせる昔ながら
の味に仕上げました。

出水に黒鶴

本体価格 2,500円

本体価格 1,464円

1,800㎖

900㎖

2,750円（税込）

1,610円（税込）

本体価格 2,500円

本体価格 1,382円

1,800㎖

900㎖

2,750円（税込）

1,520円（税込）

本体価格 1,400円720㎖ 1,540円（税込）

本体価格 3,173円1,800㎖ 3,490円（税込）専用ギフト箱入

口の中で広がる芳醇な香りと甘みが
特徴の薩摩酒。喉越しの良さをお楽し
みください。

出水は鶴之里

本体価格 2,164円

本体価格 1,200円

25度

1,800㎖

900㎖

2,380円（税込）

1,320円（税込）


